~MAUTING

PROCESSING YOUR SUCCESS

MAUTING PKM Roto

Baking chambers MAUTING PKM Roto with rotation of the trolley
Kamepsbi 3anekaHna MAUTING PKM Roto c BpaweHuem Tenexku
Backkammer MAUTING PKM Roto mit drehbarem Wagen

Camara de asado MAUTING PKM Roto con carro rotatorio

B Pecici komory MAUTING PKM Roto s rotaci voziku

PKM Roto RH PKM Roto HA




with rotation of trolley

They are made in two models:

Hot air PKM Roto HA - heating placed on the ceiling above the
trolley.

Convection PKM Roto RH - heating placed alongside two trolley
sides.

They serve for treatment of all types of products up to the
temperature of 300 °C. They are suitable mostly for processing of
products placed on the grates. The rotation of the trolley guar-
antees faster and more uniform warming-up of products in com-
parison with equipment having a stable trolley and thus shortens
the thermal processing time and reduces energy costs.

Thermal processing (i.e. baking, reddening, warming-up and cook-
ing) is carried out fully automatically without need of any further
manipulation.

The powerful air circulation system ensures uniform treatment
and temperature distribution in all parts of the chamber.

The chamber can be heated either by electricity or gas.

The construction of the chamber can be welded for an easy and
quick installation, In cases of limited conditions for transportation
to the production plant with minimal passageways of 0,8 x 2 m, the
construction can be screwed.

Standardly chambers are fitted with automatic washing system.
Chamber humidity is controlled by the time parameter automati-
cally.

The inner circulation preheating duct provides for minimal heat
losses caused by an exchange of a loaded trolley and uniformity
of baking (heat emission).

The glass door with an inner chamber lighting serves for a con-
tinuous check of the thermal processing without an interference
into the production process.

The pneumatic door lock for door opening and shutting and the
exhaust hood are parts of the standard equipment.

The microprocessor control system provides for automatic ope-
ration of the whole technological process and washing. The re-
gulator enables product processing according to the "Delta-T"
method, which helps to improve the product efficiency and quality
and at the same time reduces energy costs.

Standardly chambers are fitted with regulator M2015 with a me-
mory for 99 programs.

Above-standard equipment:

« Regulator M2016

« Digestor

« Glass door and lighting of the chamber

« Core temperature needle sensor

« A steaming unit for impulse intensive steaming at high tem-
perature above 200°C for an option of baking bread and pastry or
products requiring immediate intensive steaming of the area in the
process of treatment.

« Steam cooking

« A version with electro-servo-drives for area without pressure
air.

* The VisuNet system enables data evidence and a remote ac-
cess to the chamber control from your PC.
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Kamepbl 3anekanmna MAUTING
NMKM POTO c BpaweHem TenexxKu

N3roTaenuBaloTCA B ABYX UCMOAHEHUAX:

FopayeBo3gywHana kamepa MKM POTO "HA" - paamewieHue Ha-
rpeBa Ha NOTO/IKe, HAaA TeNeXKKOoN.

Koueektomatuunaa MKM POTO “RH" - pasmew,eHue HarpeBa

c60Ky, BAO/Mb 2 CTOPOH TeMEeXKKMU.

HasHaueHbl AnA Tepmoo6paboTKM Bcex BUAOB NPOAYKTOB, gaxKe
po TtemnepaTtypsbl 300 °C. PekomeHayOTCA HEMnocpeacTBeHHO
AnA 06paboTKM NPOAYKTOB Ha pelleTKax. BpaleHne TeneKKku
ob6ecneunBaeT 60nee 6bICTPOE M paBHOMEpPHOe NporpeBaHue
NpoayKTa, 61arogapa 4emy COKpaLiaeTca NpogosIKUTebHOCTb
TepMo0o6paboTKM M CHUMKAKOTCA 3aTPATbl HA 3EKTPO3HePrui.

Tepmoo6paboTka (3aneKaHuve, NoKpacHeHve, NporpesaHne u
BapKy) MPOXAUT MNOAHOCTbI0 ABTOMATUYECKU 623 Heo6X0aMMOoCTH
[0MONHUTENBHOM MaHUNYAALNUN.

BbicoKo MoLlLHaA cucTema LMPKYAALUM BO3AYyXa rapaHTupyeT
poBHOMEpHYI0 06paboTKy 1 pacnpegeneHve TemnepaTyp Bo
BCEX YACTAX Kamepsl.

0O6orpeB Kamepbl CTaHAAPTHO GbiBaeT 3/1€KTPUYECKUN, Y ropa-
YeBO3AYLUHbIX KAMep MOXKeT 6biTb 1 ra30BbIii.

KoHCTpyKUMA Kamepbl MoXKeT 6biTb CBAPEHHOW 418 Nerkon u bbi-
CTPOW yCTaHOBKK. B cnyyae orpaHUYeHHbIX YCAOBUA ANA A0CTaB-
KW Ha MecTo NPoV3BOACTBA C MUHMMaNbHbIM Npoxogom 0,8 x 2m,
KOHCTPYKUMA NaHesnei MmoxKeT 6bITb CBUHYEHA.

CTaHpgapTHO 6bIBaeT Kamepa OCHallleHa CMCTemMOol aBTomaTuye-
CKOI MOWKU, BAAXKHOCTb B KamMepe ynpasnseTca aBTomaTuye-
CUKM 4acoBbIM NapameTpom.

BHYTpeHHUI LMPKYAALUOHHO Npea-o6orpeBalowwmii KaHan y ro-
pAYeBO34YLIHON Kamepbl o6ecneyvBaeT MUHUMasbHbIE NOTepU
Tenna, NpMYMHEHHbIE 3aMeHOM TeeXKKM C NPoAYKLMeRn, a TaKkxKe
o6ecneynBaeT u paBHOMEPHOCTb 3anekaHusa (MsnyueHuem).
[ABepu moryT 6bITb CTEKAAHHbIE C BHYTPEHHMM OCBeleHuem
Kamepbl 418 HenpepbIBHOM NpoBepKn TepmoobpaboTku 6e3 He-
¥Kenaemoro BAMAHUA Ha NpoLLecc NpoM3BoOACTBa.
MuKkponpoueccopHana cucTema ynpasneHusa obecneynsaeTt aBTo-
MaTWYeCKM XoA, Lies1oro TeXHON0rMYeCcKoro npou.ecca u MouKu.
KoHTponep no3sonseT 06paboTKy NnpoayKToB no metoay «Delta-
T», KOTOPbIA NOMOraeT yAy4LNUTb U3BAEYEHWNe 1 KaYeCTBO NPoaYK-
Ta, M 04HOBPEMEHHO CHUaeT 3aTpaTbl Ha 3/1eKTPO 3Heprui.
CraHgapTHO Kamepbl oCHalleHbl peryaaTopom M2015 c namAaTblo
Ana 99 nporpamm.

HapcTaHgapTHoe ocHauieHMe Kamepbl:

« MynbT ynpaenaenus M2016

« HakonbHbIN gaTumnk

« AurecTtopsb (BLITAXKA Nepeg ABepbIo)

« CTeKknAHHanA gBepb 1 OCBeLLeHne Kamepbl

« MapoBoi 640K 419 yNOPHOro MHTEHCMBHOMO Napa npu BbiCO-
Knx TemnepaTtypax cebiwe 200°C 4na BO3MOXKHOCTWN 3aneKkaHuna
XNne606ynoYHbIX U34enu1ii, KOTOPbIM He06X04MMO HeMea NeHHoe
WHTEHCMBHOE 3anapvBaHue NPOCTOPOB B TeUYeHUn 06paboTKu

» licnonHeHne c 3neKTpUYECKMMM CepBOMOTOpPaMM 414 nomelle-
HUK 6e3 CrKaToro Bo3gyxa.

« ap ana BapKu

« Cuctema VisuNet nosBonAowan coxpaHeHre gaHHbIX U oTga-
NEéHHbIN A0CTYN K yNpaBaeHUo Kamepow c Balwero komnbioTtepa.
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Backkammer MAUTING PKM Roto
mit drehbarem Wagen

Sind in 2 Ausfiihrungen hergestellt:

Heifdluft PKM Roto HA - Deckenplatzierung - Heizung iiber dem
Wagen.

Konvektomatischer PKI Roto RH - Seitenplatzierung - Heizung
entlang 2 Seiten des Wagens.

Es dient zu Warmebearbeitung von allen Typen der Produkten
bis Temperatur 300 °C. Eignen sich vornehmlich flr Produktebe-
arbeitung auf den Rosten. Drehen des Wagens sichert schnellere
und gleichmafdige Erwarmen der Produkten, womit sich die Zeit
von der Warmebearbeitung abkiirzt und die Energiekosten sich
niedrigen.

Warmebearbeitung (d.h. Backen, Umréten, Erwarmen und Garen)
lauft voll automatisch ohne weitere Manipulation.

Sehr leistungfahiges Umluftsystem garantiert gleichmafiige Be-
arbeitung und Temperaturverteilung in allen stellen des dreh-
bares Wagen.

Beheizung der Kammer ist standart elektrisch, fiir Heifd3rauch-
kammer kann die Beheizung auch Gas sein.

Fur die einfache und schnelle Montage kann die Kammerkon-
struktion geschweifdt sein. Im Fall der begrenzten Lieferbedin-
gungen flr die Betriebsstelle mit dem minimalem Durchgang 0,8
x 2 m, kann die Konstruktion verschweist werden.

Standar sind die Kammer mit automatisches Waschsystem aus-
geriistet. Feuchtigkeit im Kammer ist automatish mit Zeitpa-
rametr betatigt.

Heif®rauchkammer sind mit inneren vorwarme Zirkulations-
rohrleitung ausgestattet, die minimale Warmeverluste bei dem
Wagenwareaustausch und Backengleichmafigkeit sichern.

Tir kann man mit Glass mit inneren Beleuchtung fiir durchlauf-
ende Kontrole der Warmebearbeitung ohne beeinflussen des
Herstellungsprozzeses ausriisten.

Das Microprozessor - Steuersystem garantiert automatisches
Lauf des ganzes Technologischesprozesses und Waschen.

Der Regler ermoglicht die Produktbearbeitung nach der Methode
sDelta-T* die die Ausbeute und die Qualitat verbessert und zu-
gleich die Energiekosten vermindern.

Standar sind die Kammer mit dem Regler M2015, der Speicher fiir
99 Programme hat, ausgestattet.

Exklusive Ausriistung:

» Steuersystem M2016

« Integrierter Einstichfiihler

* Abzughaube

« Glastiir und Beleuchtung des Kammers

« Dampfeinheit fir intensive dampfen bei den grossen Tem-
peraturen lGber 200 °C fiir die Backenmaoglichkeit der Backware
oder Produkte, die sofort intensive dampfen im Bearbeitungs-
prozess brauchen.

« Die Version der Servoantrieben fiir die Rdume ohne Druckluft.

« Kochdampf

« Das System VisuNet ermoglicht die Datenerfassung und Fern-
verbindung zu Kammerbetatigung aus Ihrem Computer.

Horno de asado MAUTING PKM Roto
con carro rotatorio

El horno PKM Roto se produce en dos realizaciénes:

PKM Roto HA con aire caliente - calentamiento es colocado en el
techo encima de carro.

PKM Roto RH con radiacién - calentamiento es colocado al lado

del carro.

Sirve por tratamiento térmico de todos tipos de productos carni-
cos hasta temperatura 300 °C. Es conveniente especialmente por
tratamiento de productos en parrillas. Rotacién de carro garantiza
calentamiento de producto mas répido e equitativo, asi que reduce
tiempo de proceso y gastos de energia.

Tratamiento térmico (cémo asado, enrojecimiento, calentamiento
y coccién) corre automaticamente sin otra manipulacién.

Sistema de circulacién de aire de gran potencia garantiza tratami-
ento equitativo e uniformidad de temperatura en todos lugares
de carro rotativo.

Calentamiento de horno puede ser eléctrico c6mo estandar, el
horno con aire caliente (tipo 2) pude ser con calentamiento de gas.
Hornos son equipados con sistema de lavado automéatico. Hume-
dad en horno es controlada automaticamente con parametro de
tiempo.

El canal interno y precalentado de aire circulatorio en horno
garantiza perdidas minimas de calor causadas con intercambio
de carro con productos y también asegura uniformidad de asado
(radiacién). Puerta de vidrio e iluminacién interna en el horno
sirven para control continuo de tratamiento térmico sin impacto
al proceso. Cerradura neumatica de la puerta de horno y campana
extractora son suministradas cémo estandar.

Para ensambladura sensilla y rdpida es estructura de horno solda-
da. En caso de condiciénes limitadas en lugar de servicio con pasaje
minimo 0,8 x 2 m, puede ser estructura del horno atornillada.
Humedad en horno esta controllada automaticamente con para-
metro temporal.

Sistema de control asegura marcha de todos procesos tecno-
légicos y lavado. Hornos estan equipados con sistema de lavado
automatica cémo estandar

Regulador permite trabajar segiin metodo ,Delta-T", que ayuda a
mejorar eficacia y calidad de productos y también baja gastos de
energia.

Regulador M2015 con memoria por 99 programas es suministrado
cémo estandar.

Equipo extraordinario:

* Regulador M2016

« Sensor de temperatura

« Campana extractora

« Puerta de vidrio e alumbrado en cdmara

« Unidad de humidificacién para racheado crecimiento de hu-
medad al temperaturas altas sobre 200 °C en espacio de horno
durante de tratamiento de pan e otras productos que necesitan
humedad alta e intensa

« Version con traccién eléctrico para establecimientos sin aire de
presion.

« Vapor de coccién

« Sistema VisuNet permite registro de datos y mando a distancia
para controlar horno de su computadora.




PKM Roto RH
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Pecici komory MAUTING PKM Roto
s rotaci voziku

Vyrabéji se ve dvou provedenich:

Horkovzdusné PKM Roto HA - stropni umisténi topeni nad vozi-
kem.

Konvektomatické PKM Roto RH - boéni umisténi topeni podél 2

stran voziku.

SlouZi k tepelnému opracovani viech typt vyrobki aZ do teplo-
ty 300 °C. Jsou vhodné zejména k opracovani vyrobk{ na rostech.
Rotace voziku zabezpecuje rychlejSi a rovnomérnéjsi prohfivani
vyrobku, ¢imZ se zkracuje ¢as tepelného opracovani a snizuji na-
klady na energii.

Tepelného opracovani (tj. peceni, Cervenani, prohfivani a varenr)
probiha plné automaticky bez potfeby dalsi manipulace.

Vykonny systém cirkulace vzduchu zarucuje rovnomérné opra-
covani a rozloZeni teplot ve vSech ve vSech mistech rotujiciho
voziku.

Vytapéni komory je standardné elektrické, pro horkovzdusné ko-
mory mize bytiplynové.

Pro jednoduchou a rychlou montaz je konstrukce komory sva-
Fovana. V pFipadé omezenych podminek pro dopravu na misto
provozu s minimalnim prichodem 0,8 x 2 m, miiZe byt konstrukce
Sroubovana.

Komory jsou vybaveny systémem automatického myti. Vlhkost
v komofre je Fizena automaticky éasovym parametrem.
Horkovzdusné komory maji vnitni cirkulaéni pfedehFivaci kanal,
ktery zabezpecuje minimalni ztraty tepla pfi vymeéné voziku s pro-
dukty a rovnomérnost peéeni (sdlanim).

DvefFe mohou byt prosklené s vnitfnim osvétlenim komory pro
pribéznou kontrolu tepelného opracovani bez ovlivnéni procesu
vyroby.

Mikroprocesorovy Fidici systém zabezpecuje automaticky chod
celého technologického procesu a myti.

Reguldtor umoziuje opracovani vyrobki dle metody ,Delta-T*,
kterd napomaha zlepsit vytéznost i kvalitu produktl a zéroven
snizuje naklady na energie.

Standardné jsou komory vybaveny regulatorem M2015 s paméti
pro 99 programdi.

Nadstandardni vybava:

« Regulator M2016

« Integrované vpichové cidlo

« DigestorF

« Prosklené dvere a osvétleni komory

« Zaparovaci jednotka pro nérazové intenzivni zapareni pfi vyso-
kych teplotéch nad 200 °C pro moZnost peceni i peciva €i vyrobk
jez potFebuji okamzité intenzivni zapareni prostotu v pribéhu
opracovani.

« Verze elektroservo pohonti pro prostory bez tlakového vzduchu
« Varna péara

« Systém VisuNet umoziuje evidenci dat a vzdaleny pFistup
k ovladani komory z vaseho pocitace.

PKM Roto RH




The microprocessor control system

/ MukponpoueccopHas cuctema

/ Das Microprozessor - Steuersystem
/ Sistema de control

/ Mikroprocesorovy fidici systém
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The VisuNet system enables data evidence and a remote access to the chamber
control from your PC.

KMZ 30.E

it
i i

i
iFtiRgi

i

[




Technical data / TexHnueckue gaHHbie / Technische Daten / Datos técnicos / Technické tdaje

Type of chamber / Tun kamepsl / Typ der Kammer
/ Tipo de la cdmara / Typ komory PKM Roto HA PKM Roto RH

Number of trolleys / Kon-Bo Tenexek / Anzahl der Wagen
/ Nimero de carros / Pocet vozik( 1

Size of trolleys / Pasmep Teneek / Masse des Wagens
/ Tamafio de un carro / Velikost voziku (m) Ix1x2

~TAVTTE A - Width / WnpuHa / Breite
o / Anchura / Sitka (mm) 2100 2000

: B - Depth / Fny6uHa / Tiefe
/ Profundidad / Hloubka mm
(mm) 2100 2050

00 C - Height / BbicoTa / Héhe
: m . / Altura / Vy&ka (mm) 3500 3200

=] Input of el. motors / MowHocTb 31. MoTOpa / Energiebedarf der
. el. Motore / Potencia absorbida de los electromotores / Pfikon el. motord (kW) 58

Electric heating / 3n. oTonneHue / EL. Heizung
/ Calefaccién eléctrica / Topeni elektro (kw) 70

Gas (oil) heating / Fla3oBoe oTonneHue / Gas und Olheizung
/ Calefaccién de gas, aceite / Topeni plynové (olejové) (kw) 100

PKM Roto HA PKM Roto RH

Smoking Smoking Smoking Chilling
chambers chambers chambers chambers
UKM UKM UKMH ZKM
Classic Central Horizontal

Air Smoking Smoking Cooking

-conditioned chambers chambers Kettles

chambers UKM UKM

Compact Compact
KMU Mini Lifting Automated Slaughter Deboning
universal air device transfer houses lines
conditioned PMM and
mini warehouse
chamber management
system
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