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MAUTING UKMH Horizontal

Smoking chambers MAUTING UKMH Horizontal - with horizontal air-flow

KontunbHbie kamepbl MAUTING UKMH Horizontal - c ropusoHTanbHOM LUpKynaumei Bosgyxa
Raucherkammern MAUTING UKMH Horizontal - mit Horizontalluftumwalzung

Camaras de ahumado MAUTING UKMH horizontal - con circulacion de aire en direccion horizontal
Udirenské komory MAUTING UKMH Horizontal - s horizontalnim proudénim vzduchu




Smoking chambers MAUTING
UKMH Horizontal
- with horizontal air-flow

The smoking chamber with horizontal air flowing is an equipment
which allows heat treatment of smoked products, particularly on
grates, e.g. reddening, drying, smoking and cooking. This kind of
chamber is suitable for heat treatment of all laying products like
sliced meat, jerky, cheese, tofu, etc...

Avertical slots ensure optimal full horizontal air flowing, from the
left and right side in turns. Thanks to the vertical slots it is possible
to use a trolley with almost any number of levels without neces-
sity of slots settings. The high volume air entrance eliminates
differences in treatment, especially in the middle and edge of
trolley.

All steps of thermal processing (i.e. reddening, warming-up, dry-
ing, smoking and cooking) are carried out automatically without the
need of any further manipulation.

A high-efficiency system of the air circulation guarantees uniform
smoking and temperature distribution in all spots of the chamber.

The chambers can be heated by steam, gas, electricity or oil.

The needle core temperature sensor is an integrated part of the
smoking chamber.

The regulator enables product processing according to the
,Delta-T" method, which helps to improve both yield and product
quality and at the same time it reduces the energy costs.
Humidity in the chamber is watched by a psychrometric sensor
and it can be regulated in each section separately.

Cold smoke smoking can be carried out in the chamber equipped
with chilling. An automatic cleaning system controlled by a micro-
processor unit is a part of the smoking chamber.

The smoke generator is an integral part of the smoking chamber;
there are four types available:

Wooden-chip - the smoke is generated by glowing of wooden chips
on a special grate.

Friction - the smoke is generated by friction of a wooden block on a
special cylinder.

Steam - the smoke is generated by superheated steam passage
through wooden chips.

Liquid smoke applicator - the smoke is generated by liquid smoke
atomization by means of pressure air and a special nozzle.

An ecological model of the smoking chamber is equipped with
either a gas or electrical catalyst.

Microprocessor control system ensures automatic operation of
the whole technological process. Standardly the chambers are fit-
ted with the M2015 regulator with the memory for 99 programs,
each allowing up to 20 steps. The VisuNet system provides data
evidence and the remote access to the chamber control from your
PC.

KontunbHoie kamepbl MMAUTING
UKMH Horizontal
- C rOPM30OHTaNbHOM LUPKYAALMEN BO3gyxa

KonTunbHaa Kamepa € ropu3oHTanbHbIMM NOTOKaMM BO3AYXa,
no3BonfAeT TepMuyecKkyo 06paboTKy MACHOM NPoAYKLMM NpexKae
BCero Ha pelweéTKax B gMana3oHe TemnepaTypbl — NOKpacHeHwue,
nporpesaHuve, CYLWKy, KonyeHre 1 Bapky 6e3 HeobxoaMMoCTu Mo-
60ro nepeasuxKeHna NpogyKumm. Kamepsl npurogHbl 414 TepmMoob-
paboTKM BCEX BUAOB NPOAYKTOB HAXOAAWMXCA B FOPU3OHTANLHOM
MO/OXKEeHWM Ha peleéTKax, Kak Hanpvmep MAcHoe dune, AXKepKu,
pbi6a, cbip, Tody 1 Npoyee.

bnarogaps BepTuKanbHbIM 3a30pam, 060pyaoBaHue obecneun-
BaeT ONTMMasibHble, NOMIHOCTbIO FOPU3OHTAMNbHbIE NOTOKU BO3-
AyXa, uepeayiowmecs c NPasoi 1 NeBOI CTOPOHbI.

Bbnarogapa BepTuKanbHbIM 3a30pamM, MOXKHO UCMNO/b30BaTh
TenexKKu ¢ 1bbiMm KoamyecTBomMm ApycoB, 6e3 Heo6xogumocTu
HacTpoliKku 3a30poB. Tak-Kak BO3A4yX NOCTyNaeT B Kamepy yepes
AOBO/IbHO 60/bLUYIO0 NAOWAAL, YAAETCA B TAKOM 060pyA0BaHUU
YCTPaHUT pasHuLy B 06paboTKe mexay NpoayKTamMmu Haxoaawm-
MUCA Ha OKpauHe 1 Nno cepegauHe Tenexku. KontunbHaa Kamepa
UKMH o6ecneunBaeT onTumasnbHble NOTOKU, CKOPOCTb, HaNpaB-
fleHre U 3amMeHy LUPKYAMpyoLero Bo3ayxa Bo Bcex Apycax
TeNeXKMU.

Y konTunbku UKMH cBOM LMPKYAALNOHHbIV BERHTUAATOP OTAeNb-
HO A9 KaXKA0W TeseXKU 1 Bce Kamepbl Bcerga oCHalWeHbl Bbi-
TAXHbIM BEHTUIATOPOM.

Bce aTanbl Tepmoo6paboTku (MOKpacHeHWe, NporpesaHue, CyLKa,
KonueHue v Bapka) NPOM3BOAATCA aBTOMaTUYeCKU 6e3 creayio-
e MmaHmnynaumm. Beicoko molHaa cuctema LMpKyAAaLmMm Bo3-
Ayxa obecrnedyBaeT paBHOMepHOe Kon4yeHue 1 pacnpegeneHue
TemnepaTtyp BO BCeX 4acTAX Kamepbl.

HarpeB Kamepbl MOXKeT 6bITb 3/IEKTPUYECKUNA, ra30BbIi, Macna-
HbIA, NAPOBOIA.

HaKonbHbIN AaTuMK n3mepaeT TemrnepaTypy B LLeHTpe NpogyKTa u
BXOAMWT B COCTaB Kamepbl.

PerynaTtop noseonsaeTt 06paboTKy nsgenmii no metoguke «Delta-
T», KOTOpaA yAy4llaeT cTeneHb U3B/EYEHUA U Ka4eCcTBO NPOAYK-
Ta, 0AHOBPEMEeHHO CHU}KafA 3aTpaThbl HA SHepruio.

BnaxKHOCTb B Kamepe CYUTbIBAEGTCA NCMXPOMETPOM 1 €€ MOXK-
HO peryanpoBaTh B KaxKael 4yacTu Kamepbl oT4enbHo. B kamepe
OCHALLLEHOM OXNa*KAGHNEM MOXKHO TaKKe NPoBOANTL KoNMYeHue
XOM04HBIM AbIMOM. B COCTaB KONTWUALHON Kamepbl TaK»Ke BXOAUT
cucTema aBToOMaTUYeCKoW MOMKM, ynpasaaemMmon MuKponpouec-
COpPHOM CUCTEMON.

HeoTbemnemoii HacTbo KONTUABLHOW Kamepbl - gbiIMOreHepaTop,
KOTOPbIi MOXHO BbI6PaTh U3 YeTbIpeX TUMOB:

LLlenKkoBbIN — AbiM BbipabaTbiBaeTCA TAEHMEM APeBecHbIX Wen Ha
cneuvanbHOW peLieTKe.

DPUKLMOHHBIV — AblM BbIpabaTbiBaeTCA TPeHWeM ApeBecHoro 6py-
CKa Ha crneuunanbHOM Base.

MapoBoi1 - abiM BbipabaTbiBaeTCA Nepexo4om neperpeToro napa
uepes ApeBecHyo Lweny.

ANnAvKaTop }¥UAKOro gbiMa — AbiM BblpabaTbiBaeTca aToMmmnsanm-
el }KMAKOro AbiMa Yepes crnewuunanbHoe Conso Npu NOMOLLM CKaToro
BO34yXa.

B aKonorvyeckom ucnosHeHUun KamMepbl NOCTaB/AAKTCA C ra3o-
BbIM UMU 31IGKTPUYECKUM KaTa/in3aTopom.

MukponopueccopHas cuctema ynpasneHua obecneumsaeT aBTo-
MaTUYecKoe TeyeHue BCero TexHonornyeckoro npouecca. Crax-
AapTHO Kamepbl ocHaleHbl perynatopom M2015 ¢ nameTbio gna
99 nporpamm, B KaxkAy moxeT BxoauTb A0 20 aTanos. Cuctema
VisuNet no3BonseT perncTpauumio gaHHbIX U OTAasNGHHOe noga-
KAlo4YeHue K ynpaBneHuto Kamepsbl ¢ Bawero KomnbioTepa.




Raucherkammern MAUTING
UKMH Horizontal
- mit Horizontalluftumwalzung

Raucherkammer mit horizontale Luftstromung ist eine Anlage, die
die Warmebearbeitung der Raucherprodukte vornehmlich auf den
Rosten, das ist roten, durchwarmen, trocknen, rauchern und kochen
ohne weitere Manipulation, ermoglicht. Kammern sind fiir Warme-
bearbeitung der allen Typen auf dem Rost liegenden Produkte wie
Fleischscheiben, Jerky, Fische, Kase, Tofu und andere geeignet.

Vertikale Schlitze sichern die optimale, voll horizontale Luftstro-
mung, wechselweise von linke und aus rechte Seite.

Es ist méglich den Wagen mit beliebigen Anzahl von Etagen, ohne
Notwendigkeit die Schlitze einzustellen, beniitzen. Grof3flachig
Lufteintritt hilft bei eliminieren der Unterschieden am Rand und
in der Mitte des Wagens bei Produkt Bearbeitung.

Alle Schritte der thermischen Behandlung (d.H. Umréten, Erwar-
men, Trocken, Rauchern und Garen) verlaufen automatisch ohne
Bedarf jeder weiteren Manipulation. Das hochleistungsfahige
Luftumwalzungssystem gewahrleistet eine gleichméafiige Rauche-
rung und Warmeverteilung in der gesamten Kammer.

Die Kammern kénnen mit Gas, Dampf, elektrischem Strom oder 0l
geheizt werden. Ein integrierter Bestandteil ist auch der die Kern-
temperatur des Produkts abtastende Einstichtemperaturfihler.
Der Regulator ermdglicht die thermische Behandlung der Produkte
nach der ,Delta T Methode durchzufiihren, welche die Ausbeute
und Qualitat der Produkte zu verbessern hilft und gleichzeitig
Energiekosten vermindert. Die Kammerfeuchtigkeit wird mit
dem psychrometrischen Fiihler abgetastet und kann in jeder
Kammerstelle separat gesteuert werden. Die mit Kiihlungsanlage
ausgeriisteten Kammern ermdéglichen Kaltraucherung. Ein Rau-
cherkammerbestandteil ist das von einer Mikroprozessoreinheit
gesteuerte automatische Reinigungssystem.

Ein unteilbarer Bestandteil der Raucherkammer ist der Raucher-
zeuger, der aus 4 Typen ausgewahlt werden kann.
Hackspanen-Raucherzeuger - Rauchentwicklung erfolgt durch
Verschwelung der Hackspane auf einem Spezialrost.
Reibraucherzeuger - Rauchentwicklung erfolgt durch Reiben des
Holzblocks auf einer Spezialwalze.

Dampfraucherzeuger - Rauchentwicklung erfolgt beim Durchgang
des Uberhitzten Dampfs durch Hackspane.

Fliissigrauchadapter - der Rauch entsteht durch die Atomisation
des Flussigrauchs mittels Druckluft und einer speziellen Dise.

In 6kologischer Ausriistung werden die Kammern mit Gas- oder
elektrischem Katalysator geliefert.

Mikroprozessorsteuersystem gewahrleistet einen automatischen
Betrieb des ganzen technologischen Prozesses. In der Standard-
ausflihrung sind die Kammern mit Steuereinheit M2015 mit Speich-
er fiir 99 Programme ausstattet, die bis 20 Schritte enthalten
kénnen. Das System VisuNet erméglicht Datenerfassung und
Fernsteuerung der Kammer aus lhrem Rechner.

Camaras de ahumado MAUTING
UKMH Horizontal

- con circulacion de aire en direccion
horizontal

El horno de ahumado con flujo horizontal es un equipamiento que
permite tratamiento térmico de embutidos especialmente a parril-
las cémo enrojecimiento, secado, ahumado y coccién. EL horno es
conveniente para tratamiento térmico de todos tipos de productos
puestos en parrillas cémo lonchas de carne, jerky, peces, quesos,
tofu, etc..

Hendiduras verticales aseguran una total circulacién de aire
horizontal, alternativamente de la direccién derecha y de la
izquierda.

Todos pasos de tratamiento térmico (enrojecimiento, caldeami-
ento, secado, ahumado y coccién) se efectuan automaticamente
sin otra manipulacién.

Sistema de circulacién de aire de alto rendimiento asegura ahumado
y colocacién de temperatura equilibrada en todas partes de cama-
ra.

Calentamiento de cdmaras puede ser de gas, eléctrico, de vapor o
de petréleo. Una parte integral es el sensor de pinchazo que mens-
ura temperatura en nicleo de producto.

Regulador permite tratamiento térmico segiin método ,Delta-T",
que mejora recaudacion y calidad de productos y también baja
costes de energia.

Humedad en ahumador es medida con sensor psicrométrico e es
posible regularla en cada seccién por separado.

En la cdmara con cambiador de enfriamiento es posible ahumar
con humo frio. Una parte integral de cdmara de ahumado es sistema
de limpieza automatica dirigida con unidad de control de micropro-
cesador.

Integral parte de ahumador es generador de humo, cual puede
ser:

De astillas de madera - astillas de madera humean en un rastrillo
especial.

De friccién - humo es generado con friccién de un bloque de madera
en un cilindro especial.

De vapor - humo es generado con paso de vapor sobrecalentado a
través de astillas de madera.

Aplicador de humo liquido - humo es producido con atomizacién de
humo liquido con ayuda de aire de presién y un inyector especial.

Camaras de ahumado en fabricacién ecolégico pueden ser sumi-
nistradas con un catalizador eléctrico o de gas.

Sistema de microprocesador de unidad de control asegura au-
tomaticamente procedimiento de proceso tecnolégico. CAmaras
son equipadas, cémo estandar, con regulador M2015 con memoria
por 99 programas, cada puede tener hasta 20 pasos. Sistema
VisuNet permite grabar datos sobre procesos y mando a distancia
de su computadora.
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Udirenské komory MAUTING
UKMH Horizontal
- s horizontalnim proudénim vzduchu

Udirenska komora s horizontalnim proudénim je zarizeni, které
umoznuje tepelné opracovani uzenarskych vyrobkl zejména na
rostech, tj. €ervendni, prohFivani, suseni, uzeni a vareni bez dalsi
manipulace. Komory jsou vhodné pro tepelné opracovani vSech
typud vyrobkl lezicich na rostech jako jsou platy masa, jerky, ryby,
syry, tofu ajiné.

Vertikalni Stérbiny zajiStuji optimalni, plné horizontalni prou-
déni vzduchu, stfidavé z levé a z pravé strany.

Diky vertikalnim Stérbindm je moZné pouZit vozik s téméf libo-
volnym poctem pater, bez nutnosti nastavovani Stérbin. Velko-
plosny vstup vzduchu poméha eliminovat rozdily opracovani
vyrobkd na kraji a ve stfedu voziku.

VSechny kroky tepelného opracovani (tj. cervenani, prohfivani,
suseni, uzeni a vafeni) probihaji automaticky bez potfeby jaké-
koliv dalsi manipulace.

Vysoce vykonny systém cirkulace vzduchu zarucuje rovnomérné
uzeni a rozloZeni teplot ve vSech ¢astech komory.

Vytépéni komor mizZe byt plynové, parni, elektrické i olejové.
Integrovanou soucasti je také vpichové ¢idlo snimajici teplotu
v jadre vyrobku.

Regulator umozZiiuje opracovani vyrobki dle metody ,Delta-T*,
ktera napomaha zlepsit vytéZnosti kvalitu produkti a zaroven
snizuje naklady na energie.

Vlhkost v udirné je snimana psychrometrickym €idlem. V ko-
more vybavené chlazenim lze provadét také uzeni studenym
kouFem. Soucasti udirenské komory je systém automatického

Pays

myti Fizeny mikroprocesorovou jednotkou.

Nedilnou soucasti udirenské komory je vyvijec koure, ktery je
mozno vybrat ze 4 typu:

Stépkovy - kouf je vyvijen doutnanim dfevénych &tépkd na spe-
cialnim rostu.

Frikéni - kouF je vyvijen tfenim dfevéného Spalku na specidlnim
valci.

Parni - kouf je vyvijen prichodem prehraté pary pfes dievéné
Stépky.

Aplikator tekutého koufe - kouf je vyvijen atomizaci tekutého
kouFe pomoci stlaceného vzduchu a specialni trysky.

V ekologickém provedeni jsou komory dodavany s plynovym ¢i
elektrickym katalyzatorem.

Mikroprocesorovy Fidici systém zabezpecuje automaticky
chod celého technologického procesu. Standardné jsou komory
vybaveny regulatorem M2015 s paméti pro 99 programi, které
mohou mit az 20 kroku. Systém VisuNet umozZiuje evidenci dat
a vzdaleny pFistup k ovladani komory z vaseho pocitace.
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MAUTING M2015

INSTALLATION NOT

MAUTING M2016

Equipment above standard:

* M2016 control system.

e Atunnel version with a door on both sides.
« Atransport system for the trolley transfer.

i UKMH 2001.€
CBerCTaH,ﬂ,apTHble dKceccyapbl:

* Cuctema ynpasnerHuns M2016.

» CKBO3HOE UCMOAHeHWe C 4BepAMM C 0601X CTOPOH.
« TpaHCnopTHaA cMcTema 41a nogayun pam.

Exklusive Ausriistung:

» Die Steuersystem M2016.

o Durchfahrtausriistung mit Turen auf beiden Seiten.
« Transportsystem fur Wagenverschiebung.

=

Equipo extraordinario:
» Unidad de control M2016.
» Fabricacién transitable con puertas en ambos partes de camara
- entraday salida.
« Sistema de transportacién por desplazamiento automatico de carros.

[~

Nadstandardni vybava:

« Regulator M2016.

« Prdjezdné provedeni s dvefmina obou stranach.
« Transportni systém pro posuv vozikd.

Hydraulic transport system



Technical data / TexHuueckue gaHHbie / Technische Daten / Datos técnicos / Technické tdaje

Type of chamber M 1501 M 1701 M 2001 M 2002 M 2003 M 2004
Number of trolleys 1 1 1 2 3 4
A Size of trolleys (m) 09x09x15 09x1x1,7 Tx1x2 Tx1x2 Tx1x2 Tx1x2
B Width A (mm) 1470 1470 1570 1570 1570 1570
B (mm) 1970 1970 2070 2070 2070 2070
Depth D (mm) 1135 1135 1235 2300 3365 4435
E (mm) 1245 1245 1345 2400 3474 4545
Height F (mm) 2285 2485 2785 2785 2785 2785
G (mm) 2720 2920 3220 3440 3440 3440
Input of el. motors (kW) 4,5 4,5 4,5 9 13,5 18
Refrigerating output (kW) 5,5 6,5 7,5 15 22,5 30
G Electric heating (kW) 24 24 30 60 90 120
Steam (kg h™) 40 50 60 120 180 240
Gas (oil) heating (kW) 26 27 34 64 100 128
Cooking chambers / Bapo4yHble Kamepbl
Kochkammern / Las Cdmaras de coccién / Varné komory
Steam Cooking (0,4-1bar) (kg h™) 20 25 30 60 90 120
Chilling chambers / Kamepbl oxnaxgeHus
Kithlkammern / Cdmaras de enfriamiento / Zchlazovaci komory
Refrigerating output (kW) 12 17 17 34 51 68
Productivity in 8 hrs / MpoayKTMBHOCTb 3a 84
Produktivitat fir 8 Stunden / Productividad en 8 horas / Produktivita za 8 hod.
Smoking chambers UKM (kg) 370-500 460-600 600-800 1200-1600  1800-2400  2400-3200
Cooking chambers VKM (kg) 400-600 500-800 600-1000 200-2000 1800-3000 2400-4000
Chilling chambers ZKM (kg) 500-800 600-1000 800-1500 600-3000  2400-4500 3200-6000
Type of chamber / Tun kamepsi / Typ der Kammer / Tipo de la cdmara / Typ komory
Number of trolleys / Kon-Bo Tenexek / Anzahl der Wagen / Nimero de carros / Pocet voziki
Size of trolleys / Pazmep Tenexek / Masse des Wagens / Tamafio de un carro / Velikost voziku
Width / Wupuna / Breite / Anchura / Sitka
Depth / Mny6una / Tiefe / Profundidad / Hloubka
Height / Beicota / Hohe / Altura / Vyska
Input of el. motors / MowHocTb 31. moTopa / Energiebedarf der el. Motore / Potencia absorbida de los electromotores / Pfikon el. motor(
Refrigerating output / MowHocTb oxnaxaenun / Kihlleistung / Rendimiento enfriador / Chladici vykon
Electric heating / 3n. otonnenue / El. Heizung / Calefaccién eléctrica / Topeni elektro
Steam / MapoBoe otonnenne / Dampf / Calefaccién a vapor / Topeni parni
F € Gas (oil) heating / Fazosoe oTonnenue / Gas und Olheizung / Calefaccién de gas, aceite / Topeni plynové (olejové)
Steam Cooking / Bapka napom / Dampfkochen / De coccién al vapor / Vareni parni
Smoking chambers / KonTuneHele kamepsbl / Raucherkammern / Cdmaras de ahumado / Udirenské komory
Cooking chambers / BapouHble kamepsbl / Kochkammern / Camaras de coccién / Varné komory
Chilling chambers / Kamepsbl oxnaxagenua / Kiihlkammern / Cdmaras de enfriamiento / Zchlazovaci komory
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