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The door with the integrated smoke generator.
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Universal smoking chamber MAUTING
UKM Compact

The smoking chamber is designed for production
of meat products in small plants, canteens
and restaurants.

e It enables to provide automatic thermal processing of smoked
pro-ducts as reddening, warming-through, drying, smoking, cooking
and baking.

e The chamber is suitable for smoking of all types of smoked produ-
cts, e.g. frankfurters, sausages, salamis, meat, poultry, fish, cheese,
etc. It can be used for smoking of products in both natural and artifi-
cial casings. The chamber is fitted to thermal processing of ham and
similar products in moulds orimpermeable casings. It also facilitates
roasting of meat loaf and similar products.

e The perfect construction provides for excellent insulation, con-
sistence and a long service life. The core temperature sensor is an
integral part of the chamber.

e The regulator allows product processing according to the “Del-
ta-T" method, which helps to improve product yield and quality and
at the same time reduce energy costs.

e Humidity is read by a psychrometric sensor. The heating of the
chamber is electric.

e Air circulation inside the chamber is supported by a high-efficient
fan with 2850/1450 rpm.

¢ UKM Compact is made of stainless steel material complying with
food industry requirements. All-welded construction enables its
trouble-free transport and installation.

¢ The microprocessor control system guarantees automatic opera-
tion of the whole technological process and washing. Standardly the
chambers are fitted with regulator M2015 with memory for 99 pro-
grams. The VisuNet program enables data collection, evidence and
storage and a remote access to the chamber control from the PC.

* The smoke generator is integrated to the door of the chamber.
Smoke is generated by smouldering of wooden chips with the re-
gulated air access. The whole process of the smoke generation is
controlled by the microprocessor.

Above-standard equipment:

» M2016 control regulator

» Cold smoke smoking

> Integrated showering

» Additonal heating for baking.

YHuBepcanbHasa KONTUbHasA Kamepa
MAUTING YKM KomnakT

MpegHasHaueHa ANs NPOU3BOACTBA KON6GACHbIX
usgenuii n KkonueHocTel Ha He6oNbLUNX Msiconepe-
pa6aTbiBalOLWMX NPeANPUATUAX, 6ONbLUMX KYXHSAX
W pecTopaHax.

* [lo3BoNseT MPOBOANTL aBTOMATUYECKYH0 TepMO06paboTKy Konye-
HbIX U3JeNniA, T.e. KpaCHeHe, NporpeBaHue, CyLLKY, KONYeHune, BapKy
1 3aneKkaHue.

* Kamepa npejHasHadeHa ANA KONYEHUS BCeX TUMOB KOMYeHbIX
N3Jenuii, T.e. COCUCOK, KOMBAC, LUMMKAYKOB, CaNgMu, MACca, NTULLbI,
pbIObI, CbIPOB U T.4. KonyeHne Bcex BUAOB U3AEANIA MOXET BbITb Kak
B HaTypaNbHOW, Tak U B NCKYCCTBEHHOW 060/104Ke, OTAMYHO NOAXO-
AWUT ANS TEPMOO6PabOTKN BETUUHBI UM aHANOTMYHbIX MPOAYKTOB B
dbopmax nam B HenpoHMLaembix 0bon0ukax. No3BonsieT 3anekaHue
py61eHOro Mca Uan aHanornyHbIX MPOAYKTOB.

o CoBeplUeHHas KOHCTPYKLMA obecneynBaeT Ka4ecTBeHHYH 130-
NALMIO, XeCTKOCT 1 A0AroBe4YHOCTb. COCTaBHOWM HacTbio ABASETCH
HaKOJ/IbHbIV AaTUMK, KOTOPLIV M3MepseT TemnepaTypy B LieHTpe npo-
AyKTa.

* Perynnatop no3sosset 06paboTky N3AeNnin Mo MeToay «/lenbTa-
T», KOTOPbIV MOMOraeT yny4LinTb Ka4eCcTBO NPOAYKTa U O4HOBPEMEH-
HO CHMXXaeT 3aTpaThl Ha SHEPTLHo.

* BnaxHOCTb CUMTLIBAETCA MCUXPOMETPUYECKM AaTUMKOM. Harpes
Kamepbl - 3N1eKTPUYeCKIiA.

* Lnpkynauuio Bo3ayxa BHyTpY KaMepbl becneynBaeT MOLLHbIA
BeHTMASATOP € obopoTamu 2850/1450 B MUHYTY.

* Kamepa YKM KomMnakT n3roToBneHa 13 Hep)XaBetoLLero Matepu-
ana, BbIMOHAKLWAA BCe TpeboBaHNA A5 NULLEBON NPOMbILLIEH-
HOCTW, CBapeHHast KOHCTPYKLMS MO3BONSET 6eCcrnpensaTCTBeHHYO
TPaHCNOPTMPOBKY W YCTaHOBKY.

* MwukponpoueccopHas cMcTema ynpaBneHus 6ecnevunsaeT aBTo-
MaTUYeckyr paboTy BCEro TEXHOIOrMYeCKoro npoLecca u Momku.
CraHAapTHOe oCHalleHne Kamepbl - KOHTpoaaep M2015, koTopbli
no3BonsieT BBeCTM B NaMaATb 99. MNporpamma VisuNet nossonseT cbop,
perncTpaumio n xpaHeHne AaHHbIX 1 OTAaNEeHHBbIA 4OCTYN K ynpase-
HMIO Kamepel € Ballero komnbroTepa.

* JbiMOreHepaTop BCTPOEHHbIN B ABEPb kKamepsbl. [lbiM BO3HMKaeT
npwv TAEHUW Lenbl U3 TBEPAOro AepeBa Mpu MOMOLLM YyNpaBAseMoit
nozayn Bosgyxa. Becb npouecc AbiIMoobpa3oBaHVsA ynpaBnseTcs
MWUKPOMPOLLECCOPOM.

HazcTaHAapTHbIE MPUHAANEXHOCTH:

> Ynpasnstowuii perynnsatop M2016

» KonuyeHue XoNofHbIM AbIMOM

» BcTpoeHHoe AylinpoBaHue

» [lono/NHUTENbHbIA HarpeBs ANS 3aneKaHus.

Universale Raucherkammer MAUTING
UKM Compact

Diese Anlage ist fiir die Produktion der Wurstwaren
in kleinen Betriebe, groRRe Kiichen und Restauratio-
nen bestimmen.

e Die Kammer erméglicht automatische Warmebearbeitung der
Wurstwaren wie Rotten, Durchwarmung, Trocknung, Kochen und Bra-
ten.

* Die Anlage eignet sich zum Rauchern der allen Sorten von Rauch-
waren wie Wirstchen, Bratwursten, Speckwursten, Salami, Fleisch, Fi-
sche, Gefllgel, Kase, etc... Die Rducherkammer kénnen alle Produkte in
Natur- und Kunstdarm rauchern. Es ist auch geeignet flir Bearbeitung
des Schinken oder dhnlicher Produkte in Formen oder dichter Verpak-
kungen. Sie erlaubt auch Hackfleisch und derartige Ware zu braten.

* Perfekte Konstruktion gewahrleistet vollstandige thermische Isola-
tion, Festigkeit und lange Haltbarkeit.

e Integrierter bestabdteil des Raucherkammer ist ein Einstichfuhler
fir das Messen der Kerntemperatur des Produktes.

e Der Regulator ermdglicht die Produktbearbeitung nach ,Delta-T“




Methode durchzufiihren. Diese Methode verbessert die Qualitat und
Ausbeute der Raucherwaren bei gleichzeitiger Erniedrigung des Ener-
gieverbrauches.

e Die Feuchtigkeit in der Kammer ist mit einem Psychrometer auf-
genoh-men. Die Heizung ist elektrisch.

e Luftzirkulation in der Kammer ergibt ein ausfihreder Umluftventi-
lator mit Drehzahlen 2850/1450 U/min.

e UKM Compact ist aus Nirosmaterialen hergestellt und entspricht
der Anspruchen fur Lebensmittelindustrie. Zusammenverschweif3te
Konstruktion erméglicht ohne Probleme es transportieren und instal-
lieren.

e Mikroprozessorsteuerungssystem gewdhrt automatischen Ablauf
des ganzen technologischen Prozesses und Waschen.

Der Regulator M2015 mit 99 Programmenspeicher ist eine standard-
massige Ausristung. Program VisuNet erlaubt die Erfassung, Spei-
chern und Archivierung der Daten und uche der Fernzutritt aus lhrem
PC zu Kammerbetatigung.

¢ Hackspaneraucherzeuger ist im KammertUr integriert. Rauch en-
steht durch glihen der Hackspanen mit gesteuertem Lufteintritt. Der
ganze Prozess ist mit Mikroprozessor gesteuert.

Uberstandartausstattung:

» Steuerungregulator M2016
» Kaltrauch rduchern

» Integrierteduschen

» Zusatzheizung fir backen.

MAUTING M2016

MAUTING M2015
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Horno de ahumado universal MAUTING
UKM Compact

El horno es destinado para produccion artesanal
de embutidos en establecimientos carnicos peque-
fios, cantinas grandes o restaurantes.

e Permite a ejecutar automaticamente tratamiento térmico de
embutidos, como enrojecimiento, caldeamiento, secado, ahumado,
coccion e asado.

e Es conveniente para ahumado de todos tipos de embutidos cémo
salchichas, longanizas, salchichones, salami, carne, volateria, pesca-
dos, quesos, etc... Puede ahumar todos productos en tripas natura-
les y sintéticas. Es conveniente para tratamiento térmico de jamon
e otras productos similares en moldes u embalajes impermeables.
Permite a asar carnes mechadas y productos similares.

e Una construccién asegura aislamiento perfecto, rigidez y largo
tiempo de vida util.

e Un parteintegral del horno es el sensor de temperatura en nucleo.
e Regulador facilita a tratamiento térmico segin metodo ,Delta-T,
que ayuda a mejorar calidad e eficacia del proceso y también baja
costos energéticos.

e Humedad es medida con sensor psichrométrico. Calentamiento
del horno es eléctrico.

e Circulacién del aire en el horno asegura un ventilador de alto ren-
dimiento con giros 2850/1450 1/min.

e UKM Compact es hecho de acero inoxidable y cumple requeri-
mientos para industria alimentaria. Construccién soldada permite su
transportacion e instalacién sin problemas.

¢ Sistema de control de microprocesador asegura marcha auto-
matica del todo proceso tecnolégico y lavado. Horno es equipado
con regulador M2015 con memoria para 99 programas. Programa Vi-
suNet permite registro, depésito e archivacién de datos importantes
y tambiém puede ejecutar aceso distante para manejo del horno de
su computadora.

¢ Generador de ahumo es integrado a puerta del horno. Humo se
crea con combustién de astillas de madera duray controlada entrada
de aire fresco. Todo proceso de generacién de humo estd controlado
con microprocesador.

Equipaminto sobre estandar:

» Regulador M2016

» Ahumado con humo frio

» Duchaintegrada

» Calentamiento adicional para asado.
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Univerzalni udirenska komora MAUTING
UKM Compact

Je uréena pro femesinou vyrobu uzenin v malych
provozovnach, velkokuchynich a restauracnich
provozech.

e Umozfuje provadét automatické tepelné opracovani uzenarskych
vyrobk{, jako ¢ervenani, prohfivani, suseni, uzeni, vareni a peceni.

e Komora jevhodné pro uzenivsech typl uzenafskych vyrobkd, jako
parky, klobasy, Spekacky, saldm, masa, dribeze, ryby, syr, atd. Mize
udit vSechny druhy vyrobk{ v pfirodnim i umélém stfevu, je vhodna
pro tepelné opracovaniSunky a obdobnych vyrobk( ve formach nebo
v nepropustnych obalech. UmoZnuje peceni sekané a podobnych vy-
robka.

e Perfektni konstrukce zabezpecuje dokonalou izolaci, tuhost a
dlouhou Zivotnost. Integrovanou soucasti je vpichové ¢idlo snimajici
teplotu v jadre vyrobku.

e Regulator umozZiuje opracovani vyrobkd dle metody ,Delta-T*,
ktera napomaha zlepsit vytéznost i kvalitu produkt( a zarover snizu-
je naklady na energii.

¢ Vlhkost je snimana psychrometrickym Cidlem. Vytapéni komory je
elektrické.

e Cirkulaci vzduchu uvnitf komory zabezpecuje vykonny ventilator
s otackami 2850/1450 ot/min.

¢ UKM Compact je vyrobena z nerez materialu, spliujici poZzadavky
pro potravinarsky prdmysl, celosvarovana konstrukce umoziuje jeji
bezproblémovy transport a instalaci.

e Mikroprocesorovy Fidici systém zabezpeCuje automaticky chod
celého technologického procesu a myti. Standardné jsou komory
vybaveny reguldtorem M2015 s paméti pro 99 programd. Program
VisuNet umoznuje evidenci, ukladani a archivaci dat a vzdaleny pfi-
stup k ovladani komory z vaseho pocitace.

e Vyvijec koufe je integrovany do dvefi komory. KouF vznika doutna-
nim $tépkd za fizeného pristupu vzduchu. Cely proces vyvijeni koufe
je fizen mikroprocesorem.

Nadstandardni vybava:

> Ridici regulator M2016

» Uzeni studenym koufem

» Integrované sprchovani

» Pfidavné topeni pro peceni.
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VesdHer

The VisuNet system enables data evidence and a remote
access to the chamber control from your PC.

CLIENT

PC Server

LAN

MAUTING Service
Remclt_g control

Type of chamber Tun Kamepsbl Typ der Kammer Tipo de la cdmara Typ komory UKM COMPACT
Voltage system CeTb HanpsXeHWs NUTaHns Spannungssystem Voltaje Napétova soustava 400/230V; 50 Hz
Fan output MoLLHOCTb BEHTUASTOPA Leistung vom Ventilator Ventilador Vykon ventilatoru 2,2 kW

Heating input power MoTpebnsemas MOLWHOCTb oToNNeHns Heizungsleistungsabnahme Colentamiento Prikon topeni 18 kW

Total input power 0O6Las notTpebnsieMast MOLLHOCTb Gesamtleistung Potencia de entrada total ~ Celkovy pFikon 20,7 kW
Maximum temperature MakcumansHas Temneparypa Maximaltemperatur Temperatura maxima Maximalni teplota 120 °C

Water supply MoaBoA BOABI Wasserzufuhr Entrada de agua Privod vody 3,4",0,3-0,6 MPa
Wooden chips KonTunbHble Wwens! Hackspanen Astilas de madera Udirenské Stepky KL2/16
Exhaust piping OTBOAALLMIA TPY6ONPOBOA Abzugrohrleitung Cafieria de salida Odtahové potrubi 2120 mm

MAUTING produced

Smoking Smoking Smoking Chilling
chambers chambers chambers chambers
UKM UKM UKMH ZKM
Classic Central Horizontal
Air Baking Smoking Cooking
-conditioned chambers chambers Kettles
PKM UKM
Roto Junior

KMU Mini Lifting Automated Slaughter Deboning
universal air device == i transfer houses lines
conditioned PMM A i and

mini f warehouse

chamber management

system
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