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Universal smoking chamber MAUTING
UKM Junior

Chambers are designed for handcraft production
of smoked products in workshops, cookhouses
and restaurants.

e Provide automatic heat treatment of smoked products, i.e. red-
dening, heating, drying, smoking, cooking.

e Smoking chambers are suitable for smoking of all kinds of prod-
ucts, for instance frankfurters, sausages, salamis, meat, poultry,
fish, cheese etc...

e They are suitable for smoking products stuffed in natural or arti-
ficial casings.

¢ This smoking chambers are suitable for treatment of hanging
products, mainly in hot smoke way. It is also possible to modify the
design for treatment of laying products and cold smoking.

e Simple operation and installation.

e Simple, fast and low energy cost processing.

e All-steel-welded construction enables a trouble-free transfer of
the equipment.

e The technological process of heat treatment is operated by a
microprocessor control unit in accordance with a chosen program.
e The control system regulates the chambre temperature, core
temperature andtime of the process.

e The smoking chamber is equipped with a high-efficient air circu-
lation system, which guarantees uniform temperature and smoke
distribution in any place inside the chamber with minimal weight
loss of products.

e All parts of the smoking chamber are made of chromium-nickel
stainless steel.

MKA 500

YHuBepcanbHas KONTUNbLTHasA Kamepa
MAUTING YKM Junior

npeAHa3Ha‘-IEHbI ANnAa npon3BoAcTBa KonueHocTel
Ha MaJlIeHbKUX NpeaAnpuaTnax, KyxHax n pectopa-
HaX.

e [103BONIAIOT MPOBOANTE aBTOMaTUYeCKyto TepMoobpaboTky
KOMYeHoCTel HanprMep CyLUKY, Konyene 1 Bapky.

e KonTuabHble Kamepbl ABAAIOTCA MOAXOAALLNMMN ANA BCEX BUAOB
KOMYeHOCTe, Hanpumep COCUCOK, KoNbackl, capejenek, cangamu,
MSiCa, MTULbI, PbIObI, CbIPOB U T.A.

* PeKOMeHZAYylTCS AN KOMYeHMs NPOAYKTOB B HaTypaibHOM n
NCKYCCTBEHHOW 060/104Ke.

* PeKOMeHAYyHTCA B OCHOBHOM A1 TepMO 06paboTKu MojBeLLeH-
HOW NpoAyKUMK. Kamepy MOXHO CrpoeKkTUpoBaTh 1 Ans 06paboT-
KN NPOAYKLMM Ha peLLeTKax 1 KOMUYeHUA XON04HbIM JbIMOM.

e [lpocToe 0bCayXmBaHMe N NOAKOYEHNeE.

e Jlerkasi v bbicTpas paboTa C HM3KUM IHEPro PacXoAoM.

* OTNMYHAA KOHCTPYKLMA obecneynBaeT OTINYHYIO U30NALMI0
6e3 TepMUYeCKNX MOCTOB, XeCTKOCTb, ANINTENbHbI CPOK CYXObI
N OTAIMYHYIO N30NALNIO.

* Kamepa YKM KomnakT 13rotoBneHa 13 Hep>aBeroLLero matepm-
ana, BbIMOMHSAOLWAA BCe TpebOoBaHMA A5 NULLLEBOV MPOMBbILLNEH-
HOCTW, CBapeHHas KOHCTPYKLMSA NO3BONSET 6eCnpensTCTBEHHYO
TPaHCNOPTUPOBKY U YCTaHOBKY.

e Kamepa OoCHallleHa CMCTeMON MOVKM U AbIMOreHepaTopoM,
BCTPOEHHbLIM B ABEPb Kamepbl.

¢ Kamepa ocHallleHa aBTOMaTUYeCKO CUCTEMON MOVKI 1 AbIMOre-
HepaToOpPOM yrnpasasgeMbiM MUKPOMNPOLLECCOPHbLIM KOHTPOJIJIEPOM.
¢ [lporpamma VisuNet no3sonsiet c6op, perncTpaLnio n xpaHeHme
AAHHbIX U OTAANIEHHBIN JOCTYN K ynNpaBaeHWto kamepbl ¢ Baluero
KoMnbroTepa.
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Universal Raucherkammer MAUTING
UKM Junior

Sind bestimmt fiir handwerkliche Wurstproduktion
in kleinen Betrieben, GroRRkiichen und Restaurant-
betrieben.

e Ermdglichen automatische Warmebearbeitung der gerducherten
Produkte, d.h. Trocknen, Rduchern und Garen.

e Raucheranlagen eignen sich zum Rauchern von allen Sorten
von Produkten, wie z.B.: Wirstchen, Bratwurst, Wurste, Schinken,
Fleisch, Gefligel und auch Fisch, Kase usw.

e Sie eignen sich zur thermischen Bearbeitung in natur- oder
Kunststoffen Darmen.

¢ Sind vorgeschlagen fir Aufbereitung in Hang, hauptsachlich mit
Warmeluftstromung. Es ist méglich sie auch modifizieren fur Aufbe-
reitung auf Rosten und auch fir Kaltrauchern.

e Einfache Bedienung und Anschluss.

e Einfacher und schneller Betrieb mit niedrigem Energieaufwand.

e Eine perfekte Konstruktion gewahrleistet vollkommene Isolation
ohne Gebrauch von Isolations-Uberbriickungen, steifhalte Ausfiih-
rung, lange Lebensdauer und ausgezeichnete Dichtheit. >




¢ Die vollstandig geschweiRte Konstruktion ermdglicht eine pro-
blemlose Verlagerung.

¢ Technologischer Ablauf der thermischen Bearbeitung ist mittels
einer microprozessorbestickten Steuer- und Regulierungseinheit
nach einem vorgewahlten Programm gesteuert.

e Das Steuerungssystem reguliert Kammertemperatur, Kerntem-
peratur, Prozesszeit.

e Ein effektives System der Luftzirkulation gibt regelméaRige Be-
arbeitung der Produkte in allen Platze der Kammer mit minimaler
Gewichtverluste.

¢ Alle Teile der Rducherkammer sind aus rostfreiem Chrom-Nickel
Edelstahl hergestellt.

Camaras de ahumar MAUTING
UKM Junior

Estan disefadas para la produccién artesanal
de embutidos en pequenas tiendas, grandes cocinas
y restaurantes.

e Permiten el tratamiento térmico de productos de embutidos,
como el secado, el ahumadoy la coccion.

e Las camaras son adecuadas para todo tipo de productos car-
nicos, como salchichas, embutidos, jamén, carne, aves, pescado,
queso, etc.

e Estan disefiadas para procesar productos tanto en tripa natural
como artificial.

e Estan especialmente disefiados para el acabado de productos
de forma suspendida, principalmente en caliente. Sin embargo, es
posible modificarlas para procesar productos en las parrillas y para
ahumar con humo frio.

e Operaciony conexion facil.

e Operacién facil y rapida con bajo consumo de energia.

¢ El disefio sofisticado garantiza un perfecto aislamiento térmico
sin puentes térmicos, rigidez, larga vida Util y excelente estanquei-
dad.

e La construccion soldada permite el transporte e instalacién sin
problemas de la camara.

e El proceso de procesamiento tecnolégico es controlado por la
unidad de control del microprocesador de acuerdo con el programa
establecido.

e Elsistema de control regula la temperatura de la cdmara, la tem-
peratura del nlcleo y el tiempo de proceso.

e Un sistema eficiente de flujo de aire circulante garantiza que los
productos se mecanicen de manera uniforme en todas las areas de
la camara, con una pérdida minima de producto.

e Todas las partes de la camara de ahumar estan hechas de acero
inoxidable cromo-niquel.

The VisuNet system enables data evidence and a remote access to the cham-
ber control from your PC.
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Udirenské komory MAUTING UKM Junior

Jsou urceny pro femesinou vyrobu uzenin v malych
pro Femesinou vyrobu uzenin v malych provozov-
nach, velkokuchynich a restauracnich provozech.

e UmoZnuji provadét tepelné opracovani uzenarskych vyrobkd
napr. suseni, uzeni a vareni.

¢ Komory jsou vhodné pro opracovani viech druhl masnych vy-
robk(, jako napf.: park(, klobas, salam, Sunky, masa, drlbeZe, a
také ryb, syr(i apod.

e Jsou urleny pro opracovani vyrobkd v pfirodnim i umélém stievé.
¢ Jsou navrzeny zejména pro opracovani vyrobkd ve visu, hlavné
teplou cestou. Je mozné je ale modifikovat pro opracovani vyrobkd
na rostech i pro uzeni studenym kourem.

¢ Jednoducha obsluha a pfipojeni.

¢ Jednoduchy a rychly provoz s nizkou energetickou naro¢nosti.

¢ Promyslena konstrukce zabezpecuje dokonalou izolaci bez tepel-
nych mostd, tuhost, dlouhou Zivotnost a vybornou tésnost.

¢ (Celosvafovana konstrukce umoZznuje bezproblémovy transport a
instalaci komory.

e Technologicky proces opracovani je ovladan mikroprocesorovou
fidici jednotkou dle nastaveného programu.

o Ridici systém reguluje teplotu v komore, teplotu v jad¥e a ¢as
procesu.

o Efektivni systém proudéni obéhového vzduchu zabezpecuje rov-
nomérné opracovani vyrobk( ve viech mistech komory, s minimal-
ni hmotnostni ztratou vyrobku.

e VSechny ¢asti udirenské komory jsou vyrobeny z nerezavéjici
chromniklové oceli.
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Voltage system CeTb HanpsAXeHWsa NUTaHNA Spannungssystem Voltaje Napétova soustava 400/230V; 50 Hz
Fan output MOLLHOCTb BEeHTUASTOPA Leistung vom Ventilator Ventilador Vykon ventildtoru 1.1 kW
Heating input power MoTpebnsiemas MOLLHOCTb Heizungsleistungsabnahme Calentamiento Prikon topeni 9 kw
oTonneHns
Total input power O6Lwas notTpebnsemas Gesamtleistung Potencia de entrada total Celkovy pFikon 10.8 kW
MOLLHOCTb
Maximum temperature ~ MakcMManbHasa Temnepatypa Maximaltemperatur Temperatura maxima Max.teplota 110 °C
Refrigerating output MOLLHOCTb OXNaXAeHNs Kuhlleistung Rendimiento enfriador Chladici vykon 840 W
Water supply MoaBog BOAbI Wasserzufuhr Entrada de agua PFivod vody 1/4";0.3- 0.6 MPa
Wooden chips KonTunbHble wenbl Hackspanen Astillas de madera Udirenské Stepky KL 2/16

Dimensions (mm)
hight / width / depth

Pasmepbl (MM)

BbICOTa / LWWMPWHa / rny6uHa

Abmessungen (mm) Dimensiones (mm)

Hohe / Breite / Tiefe

altura / ancho / profundidad

Rozméry (mm)

vyska / Sitka / hloubka

1850/620/800

Exhaust piping

OTBOAALMIA TPY6ONPOBOA

Abzugrohrleitung Cafieria de salida

Odtahové potrubi

2100 mm

1850

2100

Refrigeration
unit

Evaporator
- cooling capacity
840W

MAUTING produced
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